
 

 
 

 
 
  
 

Preziau hosp 
 
In cordial beinvegni tier nus 
Nus selegrein da vossa viseta e fagein tut il pusseivel che Vus sessenties bein 
en nossa «stiva». 
Nossa cuschina offerescha differentas specialitads e la carta da vin ei 
concepida per tuts giavischs. 
 
 
 
Lieber Gast 
 
Herzlich willkommen bei uns 
Wir freuen uns über Ihren Besuch und hoffen Sie in unserer «stiva» 
verwöhnen zu dürfen 
In unserer Küche offerieren wir Ihnen verschiedene Spezialitäten. 
Bestimmt findet auch jeder Weinliebhaber einen guten Tropfen auf unserer 
Weinkarte.  
 
 
 
In viva e bien appetit! 
Famiglia Baselgia-Dermon cun team 
 
 
             

 



Prespisas / Vorspeisen 
 
Salata verda         Fr.   9.50 
Grüner Blattsalat         
 
Salata mischedada        Fr.  10.50 
Gemischter Salat 
 
Tatar da filet bov cun toast e pischada  pign / klein  Fr.  18.00 
Rindsfilettatar mit Toast und Butter   grond / gross  Fr. 28.00 
 
Carpaccio vadi cun ina vinaigretta da sparglas    Fr.  17.00 
Kalbscarpaccio an einer Spargelvinaigrette 
 
Dir barsau dall’anda cun meila e humus da sparglas   Fr.  19.00 
Entenleber gebraten mit Äpfeln und Spargelhumus            
 
Raviolis dalla casa empleni cun carn ansiel da Sedrun   Fr.  14.50 
Hausgemachte Ravioli mit Sedruner Gitzifüllung 
 
Maluns cun buglia da meila e caschiel d’alp da Trun   Fr.  16.00 
Kartoffelgericht mit Apfelmus und Trunser Bergkäse 
 
Capuns                             Fr.  18.50 
Hausgemachte Bündner Spezialität            
 
 
 
 
 
 
 
Suppas / Suppen 
 
Suppa d’urticlas         Fr.  10.50 
Brennnesselcremesuppe 
       
Suppa da giutta dil Grischun       Fr.  12.50 
Bündner Gerstensuppe 
 
Suppa da rieblas e vaniglia       Fr.  10.50 
Karotten-Vanillecremesuppe 
 



Spisas da carn / Fleischgerichte 
 
Talgia emplenida cun caschiel d’alp e schambun Schwein Fr. 36.00 
truffels fritai dalla Svizra Orientala e verduras  Kalb  Fr. 47.00 
Cordon Bleu gefüllt mit Alpkäse und Schinken 
Ostschweizer Pommes Frites und Gemüse 
 
Filet bov «Stroganoff»        Fr. 44.00 
bizzochels da triedi 
Rindsfilet «Stroganoff» 
Ur-Dinkel-Bizzochel 
 
Dir vadi da Medel barsau en pischada     Fr. 38.00 
truffels barsai 
Medelser Kalbsleber in Butter gebraten       
Rösti 
 
Carn stagliada da vadi cun sosa da sparglas e murachels  Fr. 42.00 
truffels barsai 
Kalbsgeschnetzeltes an Spargel-Morchelrahmsauce 
Rösti 
 
Tatar da filet bov cun toast e pischada     Fr. 28.00 
Rindsfilettatar mit Toast und Butter  
 
Pulastrin barsau crocant       Fr. 37.00 
truffels fritai dalla Svizra Orientala 
Mistkratzerli knusprig gebraten 
Ostschweizer Pommes Frites 
 
Filet bov e dir dall’anda “Rossini” sut il fem    Fr. 54.00 
gratin da truffels, verduras 
Rindsfilet und Entenleber “Rossini” unter der Rauchhaube 
Kartoffelgratin, Gemüse 
 
Capuns                             Fr. 29.00 
Hausgemachte Bündner Spezialität            
 
«Trio dil Grischun»        Fr. 34.50 
Capuns, maluns e bizzochels da triedi 
«Bündner Trio» 
Capuns, Maluns und Ur-Dinkel-Bizzochel 
 
 



Spisas da carn / Fleischgerichte 
 
Barsau vadi dalla spatla cun glasura      Fr. 39.00 
buglia da truffels e verduras 
Kalbsschulterbraten glasiert 
Kartoffelstock und Gemüse 
 
Ligiongia dalla casa «Greina» cun sosa da tschaguolas   Fr. 29.00 
truffels barsai   
Hauswurst «Greina» an einer Zwiebelsauce 
Rösti 
 
 
 
 
 
 
 
 

Naven da duas persunas 
Ab zwei Personen 

 
Chateaubriand cun sosa Bernaise    per pers. Fr. 55.00 
Chateaubriand mit Sauce Bernaise     pro Pers. 
   

 
 
 

Aschunta tenor giavisch 
 

Truffels fritai dalla Svizra Orientala, buglia da truffels, truffels barsai, 
bizzochels da triedi, risotto da limonas ni gratin da truffels 

 
Beilage nach Wahl 

Ostschweizer Pommes Frites, Kartoffelstock, Rösti, Ur-Dinkel-Bizzochel, 
Limonenrisotto oder Kartoffelgratin 

 
Vegn surviu en duas ga / Wird in zwei Gängen serviert 

 
 
 
 



Spisas da pèsch / Fischgerichte 
  
Talgia grossa da salmun “Swiss” emplenida cun verduras e  Fr. 44.00 
sosa da finotg   
risotto da limonas 
Swiss Lachssteak mit Gemüsefüllung und Fenchelsauce 
Limonenrisotto 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Spisas vegetaras / Vegetarische Gerichte 
 
Bizzochels da triedi gratinai cun verduras e buglia da meila  Fr. 26.50 
Ur-Dinkel-Bizzochelgratin mit Gemüse und Apfelmus      
 
Maluns cun buglia da meila e caschiel d’alp da Trun   Fr. 26.50 
Kartoffelgericht mit Apfelmus und Trunser Bergkäse 
 
Verduras alla « Stroganoff » cun gratin da truffels   Fr. 24.00 
Gemüse-Stroganoff mit Kartoffelgratin 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



CARTA D’AFFONS / KINDERKARTE 
 
 
Bizzochels cun verduras e buglia da meila     Fr. 16.00 
Bizzochels mit Gemüse und Apfelmus        
 
Chicken Nuggets cun truffels fritai      Fr. 13.00 
Chicken Nuggets mit Pommes Frites        
 
Talgia da piertg cun panada e truffels fritai    Fr. 13.00 
Schweinsschnitzel paniert mit Pommes Frites      
  
Maluns cun buglia da meila e caschiel     Fr. 16.00 
Maluns mit Apfelmus und Käse 
 
Purziun truffels fritai        Fr.  7.50 
Portion Pommes Frites   

 
 
 

 
 
 

         

 
 
 
 
 
 
 
 



Declaronza / Deklaration 
 
Carn piertg  Schweinefleisch   Schweiz 
Carn vadi  Kalbfleisch    Schweiz 
Carn bov  Rindfleisch    Schweiz 
Pulaster  Geflügel   Schweiz 
Salmun  Lachs    Schweiz 

Anda   Ente    Frankreich    
 
 
 
 
 
 
 
 
Preziau hosp 
 
Per informaziuns pli detagliadas pertuccont las ingredienzas ellas spisas 
enviers allergias stat il persunal bugen a Vossa disposiziun 
 
 
Lieber Gast  
 
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien auslösen 
können, erhalten Sie bei unserem Servicepersonal 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Tut ils prezis inclusiv 8,1% taglia da pli valeta 
Alle Preise inklusive 8,1% MWST 


